
Agribio offre aux curieux l'opportunité d'observer le travail de la

farine biologique. Un travail d'artisan à découvrir dans la région

de Havelange.

Cette coopérative de céréales biologiques suit le grain de la

culture à sa transformation en farine et en pain. L'épeautre, le

froment, le seigle et le sarrasin sont moulus à la ferme de Buzin.

La farine biologique est travaillée de façon artisanale, sans aucun

additif, dans l'atelier de boulangerie attenant à la ferme.

Visitez l'infrastructure et rencontrez ce producteur artisan !

Buzin 5

Verlée - 5370

Téléphone de contact : +32 83 63

41 70

http://www.agribio.be
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