
À Saint-Remy (Blégny) en province de Liège, le Domaine de la

Bouhouille s'est spécialisé dans la production de vins naturels

effervescents selon la méthode traditionnelle.

Chrysalide : existe en vin blanc tranquille (800 à 1000

bouteilles) et en méthode ancestrale, c’est-à-dire un pétillant

naturel (extra-brut) sans ajout de levures pour la seconde

fermentation. 

L’inattendu de Nonno : brut nature, méthode traditionnelle 

Le Schuyler (cépage noir à chair blanche) 

En groupe et sur demande, il est possible de visiter le vignoble et

de déguster les produits.

Rue Bouhouille 86

Blégny - 4672

Téléphone de contact : +32 498 21

88 08

https://www.domainedelabouhouille.be/
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 Vignoble à Blégny | Domaine de la Bouhouille

Des bulles brutes nature

Votre visite du vignoble



Une visite conviviale à prévoir entre amis et amateurs de vins

belges et wallon.

Ces informations vous sont données à titre indicatif

Renseignez-vous avant votre départ directement auprès du partenaire touristique qui
vous intéresse.

Editeur Responsable :

Etienne CLAUDE, Directeur Général

© VISITWallonia Wallonie Belgique Tourisme asblAvenue Comte de Smet de Nayer
145000 Namur . Belgique+32 (0)2 504 02 11https://visitwallonia.beinfo@visitwallonia.be

Les informations contenues dans ce document ont été rassemblées par VISITWallonia
avec le maximum de précautions. L'éditeur ne peut être tenu pour responsable
d'éventuelles modifications qui se seraient produites entre la collecte des données et
leur présentation dans ce document.

Sauf mention contraire, les informations que vous trouvez dans ce document
appartiennent à VISITWallonia.

Une autorisation écrite préalable est requise pour l'utilisation ou pour la reproduction
de ces informations.

VISITWallonia se réserve tous les droits de propriété intellectuelle sur ce document.


