
Van de boon tot de reep, ontdek de fasen van de

chocoladeproductie die de ambachtslieden van de Legast

chocoladefabriek in Braine-le-Comte al twee generaties lang

beheersen.

Te koop in La Boutique de Wallonie

Ambachtelijke pralines

Latijns-Amerikaanse cacaorepen

Bonbons

Smeerpasta's, orangettes en zelfs chocolade zonder suiker.

De chocoladerepen worden gemaakt van biologische

Rue De La Station 65

Braine-le-comte - 7090

Contact: +32 (0) 67 56 08 74

https://www.legastchocolatier.com

Document genere le 19/04/2024

 Ambachtelijke Chocolatier Legast | Winkel en atelier

in Braine-le-Comte

Legast Chocolaterie

Bioproducten en ambachtelijke methodes

https://www.facebook.com/info.shop.VISITWallonia


cacaobonen en rietsuiker. De ambachtelijke werkwijze

garandeert het behoud van de aroma's. Met de beste cacao van

kleine plantages in Latijns-Amerika reist je gehemelte van

Venezuela naar Peru, via Colombia en Ecuador.

Laat je verrassen door de kwaliteit en finesse van Legast

pralines!

Deze informatie wordt louter informatief gegeven.

Neem voor je vertrek rechtstreeks contact op met de toeristische partner die je
interesseert.
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