
Familiebedrijf gespecialiseerd in de ambachtelijke productie

van kazen van rauwe koemelk, in Gerpinnes.

De boerderij produceert verse kazen zoals Brie Belge en Tomme du

Raz Buzée. Een andere ambachtelijke productie is Rigodon, een

geperste kaas die met bier gerijpt is. Hij ontleent zijn naam aan

een tromgeroffel van de volksmarkten van de Entre-Sambre-et-

Meuse.

IJs en yoghurt staan ook op het menu. Altijd met ambachtelijke

productiemethoden en natuurlijke smaken.

Wees er voor een echte traktatie in de Ferme du Raz Buzée!

Rue Des Flaches 42

Gerpinnes - 6280

Contact: +32 476 26 68 32

http://www.ferme-raz-buzee-

fromagerie-glace-yaourt-

artisanale.be/
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Deze informatie wordt louter informatief gegeven.

Neem voor je vertrek rechtstreeks contact op met de toeristische partner die je
interesseert.

Verantwoordelijke uitgever:

Etienne CLAUDE, gedelegeerd bestuurder van info.belgie@visitwallonia.be.

© VISITWallonia Wallonie Belgique Tourisme asbl.Avenue Comte de Smet de Nayer
145000 Namen+32 (0)2 504 02 11Online: https://visitwallonia.beE-mail:
info.belgie@visitwallonia.be

De inhoud in dit document werd met de grootste zorg samengesteld door VISITWallonia.
De uitgever kan niet verantwoordelijk gehouden worden voor mogelijke wijzigingen
tussen de verzameling van de gegevens en de weergave ervan in dit document.

Behoudens anderluidende verklaring behoort de informatie vermeld in dit document
toe aan VISITWallonia.

Een voorafgaande schriftelijke toestemming is vereist voor het gebruik of de reproductie
van deze informatie.

VISITWallonia behoudt zich alle intellectuele eigendomsrechten voor op dit document.


