
Murielle Courtois werkt in Bastogne volgens het respect voor de

traditie, voor een resultaat met een onvergelijkbare smaak,

zoals ham met een bijzondere smaak, gemaakt volgens

voorouderlijke methoden.

Murielle Courtois bewerkt de ham op ambachtelijke wijze en

volgens voorouderlijke methoden. Droogzouten, roken met

beukenhout en zorgvuldig zouten volgens de traditie geven de

hammen hun bijzondere smaak. In het seizoen werkt Murielle ook

met wild.

Om zo snel mogelijk ontdekt te worden!

Marvie 5

Bastogne - 6600

Contact: +32 61 21 39 98
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Deze informatie wordt louter informatief gegeven.

Neem voor je vertrek rechtstreeks contact op met de toeristische partner die je
interesseert.

Verantwoordelijke uitgever:

Etienne CLAUDE, gedelegeerd bestuurder van info.belgie@visitwallonia.be.
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