
Chocolaterie Sigoji nodigt je uit om hun zalige zoetigheden te

komen proeven. Ontmoet de producenten en ontdek het

volledige ambachtelijke proces.

Een ambachtelijke chocolaterie die

heerlijke combinaties van ingevoerde cacaobonen en producten

van bij ons aanbiedt. Ontdek het volledige proces, van

chocoladestukjes tot eindproduct.

Alle chocolade wordt gemaakt op basis van cacaobonen uit

Kameroen, Ghana of Tanzania. Alle basisproducten zijn van hoge

kwaliteit en gekozen met zorg. Goed voor de smaak én voor de

gezondheid.

De Sigoji, intense praline

De pavé cinacien, heerlijke praline

bean-to-bartabletten

Etische en kwalitatieve chocolade in Ciney!

Rue Du Commerce 123

Ciney - 5590

Contact: +32 83 65 57 50

https://www.sigoji.com/
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De producten van de chocolaterie



Deze informatie wordt louter informatief gegeven.

Neem voor je vertrek rechtstreeks contact op met de toeristische partner die je
interesseert.

Verantwoordelijke uitgever:

Etienne CLAUDE, gedelegeerd bestuurder van info.belgie@visitwallonia.be.
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