
In de provincie Luik produceert de Brasserie Coopérative

Liégeoise "hoevebieren" die uitsluitend met lokaal geteelde,

biologische ingrediënten worden gemaakt.

Badjawe blond wordt gebrouwen in Alleur, met biologische en

lokale grondstoffen.

Badjawe amber wordt gebrouwen met 4 mouten, haver, ruwe

tarwe en hop uit Lantin. 

Echte Luikse bieren gebrouwen om te delen!
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Deze informatie wordt louter informatief gegeven.

Neem voor je vertrek rechtstreeks contact op met de toeristische partner die je
interesseert.

Verantwoordelijke uitgever:

Etienne CLAUDE, gedelegeerd bestuurder van info.belgie@visitwallonia.be.
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